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Ski in - Korv Out: SkiStar och Scan inleder
samarbete sasongen 2020/21

Tillsammans gor SkiStar och Scan det nu enklare for alla "foodiesar” i
skidbackarna att fylla pa energireserven i var uppgraderade version av den
klassiska korvkiosken. | samarbete med lokala krégare i Are, Silen och
Vemdalen erbjuds skidakarna en Korv & Carve-meny med allt fran klassiskt
enkel korv med brod att ta med i liften, till street food-inspirerade och
mattande korvratter. Under en annorlunda och coronasakrad vintersasong i
fjdllen sa ar behovet att kunna ata smittsdkert i backen extra viktigt for alla
skidgaster. Samarbetet mellan Scan och SkiStar ar ett led i detta arbete.



| ett lage dar bade restaurangbranschen och besoksnaringen befinner sig i ett
utmanande lage stdller vi om och hittar nya lGsningar, med sakerheten och
tryggheten i fokus. Lagom till skidsasongen 20/21 ar vi glada o6ver att kunna
presentera ett nytt samarbete mellan SkiStar och Scan pa temat Korv &
Carve.

Med Korv & Carve har vi tillsammans utvecklat ett nytt koncept som gor det
mojligt for gasterna/skidakarna att pa ett enkelt och sakert satt kunna ata i
skidbacken. Utgangspunkten ar korv — en av varldens smartaste ratter som
kan varieras i oandlighet.

- Det ar fantastiskt roligt att vi tillsammans med SkiStar lyckats fa fram en
bade flexibel och saker losning for matservering i skidbacken och dessutom
pa rekordtid”, sager Maria Dundeberg, forsaljningsdirektor Foodservice
HKScan. "Korv & Carve-ldsningen hjalper till att halla igang skidakningen
med de fordelar for folkhalsan som det innebar att rora pa sig utomhus.
Dessutom stottar vi lokala restauranger pa skidorterna - en fraga som ligger
mig extra varmt om hjartat.

- For oss ar det viktigt att kunna erbjuda en minnesvard upplevelse i fjallen
for vara gaster, bade i backen, i boendet och inte minst kring maten, sager
Mathias Lindstrom, kommersiell direktor pa SkiStar AB. | samarbete med Scan
och de lokala krogarna pa vara destinationer kan vi nu erbjuda ett bra tillagg
till matupplevelsen samtidigt som det blir tryggt, snabbt och sakert for
skidgasten att ocksa ata gott utomhus i backen. Det ligger helt i linje med hur
vi coronasakrar var verksamhet denna sasong men ar aven nagot som var
gaster onskar i framtiden”.

| var uppgraderade version av den klassiska korvkiosken, som drivs av lokala
krogare, serveras en Korv & Carve-meny med allt fran klassiskt enkel korv
med brod att ta med i liften, till street food-inspirerade och mattande
korvratter.Tanken ar att alla, fran seniora foodies till tondringar och barn i
forskolealdern, ska kunna hitta en eller flera favoriter pa menyn och sjalvklart
finns det vegetariska alternativ. Sjalvklart finns daven en Valle-meny for de
yngsta i familjen.

- Med Korv & Carve tar vi verkligen ut svangarna och moter skidakarna ute i

backen med var hyllning till korven och hantverket som ligger bakom”, sager
Mathias Emilsson, head chef pa Scan. "Vi tycker att korven fortjanar att gora

samma resa som hamburgaren har gjort de senaste aren och har utvecklat



moderna streetfood-ratter med "edge” och inspiration fran olika delar av
varlden. Tillsammans med de lokala krogarna har vi ocksa mojlighet att satta
lokal pragel pa menyn.

Sa bestaller du:

Maten bestdller man i mobilen och kan t ex forbestallas i liften eller pa vag
till korverian. Nar den ar klar plingar det till i telefonen och det ar bara att
hamta upp och njuta. Inga kder och ingen trangsel, bara Ski in - Korv out,
snabbt, smidigt och prisvart. Gasten kan sedan att valja att ata pa plats
utomhus eller i nagot av de talt som ar placerade i anslutning till serveringen
eller kopa med ett eget "korv-kit” till narliggande grill som gasten da tillagar
sjalv.

Har kommer du att hitta Korv & Carve i vinter:

Are: Rédkullen, Sadelexpressen och Valletorget i Bjérnen.

Salen: S6derasen Express, Valletorget, Tandadalstorget och Ostra
Tandadalstorget.

Vemdalen: Hovde Express i Vemdalsskalet och Grizzly Express i Bjornrike.

Lokala krogare:

Jonas i Salen, Salen
Carins krog, Are

Bravur Group, Are &Silen

For ytterligare information, vanligen kontakta:
Maria Dundeberg, Forsaljningsdirektor Foodservice, HKScan, telefon: +46
(0)72 230 86 31, maria.dundeberg@hkscan.com

Petra Hallebrant, PR- och kommunikationschef pa SkiStar AB,
petra.hallebrant@skistar.com telefon: +46 280 841 60

Mediakontakt HKScan Sverige: Telefon: +46 (0)8 725 85 10

SkiStar AB (publ) dr noterat pd Nasdaq Stockholm, segment Mid Cap. Koncernen
dger och driver alpina skidanldggningar i Salen, Are och Vemdalen samt
Hammarbybacken (Stockholm) i Sverige, Hemsedal och Trysil i Norge samt St
Johann in Tirol i Osterrike. Marknadsandelen dr i Sverige 53 %, i Norge 29 % och
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totalt i Skandinavien 43%. Kdrnverksamheten dr alpin skiddkning med gdstens
skidupplevelse i centrum. Verksamheten delas in i tvd segment; Drift av
skidanlaggningar och Fastighetsutveckling & exploatering.

Bilder och filmer i SkiStars pressrum dr fria for publicering tillsammans med
information om SkiStar och/eller SkiStars destinationer och produkter.

Kontaktpersoner

Presskontakt
press@skistar.com
+46 76 765 09 65

I i Asa Bergendorf
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